Prix : Adulte :
+tx

Enfants (6 a 10) :

Ch
WFRINGALE

MECHOUI

Salades (3 variétés)
Crudités et trempette
Marinades
Pommes de terre au four (créme stire)

Porcelet
2 e viande ( Roti de beeuf , agneau , poulet BBQ )

Légumes chauds et sauces
Pain et beurre
Desserts (3 variétés)

Cafeé et thé

35,258% plus 15% pour frais de déplacement et service

N.B pour un groupe de moins de 75 pers prix : 35,258 plus tx et service ( 1 choix de
viande) Possibilité d’avoir deux choix de viande pour supplément de 4,258 par
personne.

17,639 plus 15% frais de déplacement et service + tx

Transport : frais exigible pour le déplacement selon la distance.



Un minimum de 40 personnes adultes est requis pour piece de viande compléte

SALADE DE POMMES DE TERRE
SALADE DE CHOU
SALADE DE MACARONI
SALADE DE RIZ GRAND HOTEL
SALADE DE RIZ ORIENTALE
SALADE DE ROTINI
SALADE DE COQUILLE ET CRABE
SALADE DU CHEF
SALADE D’EPINARD
SALADE DE CAROTTE
SALADE COUSCOUS
COMPRISE DE LA REINE
SALADE DE POIS CHICHES
SALADE D’HARICOTS VERTS

SALADE CESAR
SALADE ARTICHAUTS

SALADE GRECQUE
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Dessert
Sélection du Chef 1

Gateau citron Gateau au café
Délices au chocolat Gateau aux carottes
Erable Salade de fruit

Foret noire Bleuets

Gateau Vanille et fraise Tartes : pomme, sucre

Inclus dans le prix régulier

Sélection du Chef 2

Gateau au fromage et coulis Avalanche a I’érable
Gateau aux trois baies
Jardiniére de fruits frais Créme caramel

Gateau Reine Elizabeth
Supplément de 2,75%/pers.

Sélection du Chef 3

Gateau opéra Gateau Mousse au chocolat
Choco caramel fondant Baladin varié
Créme brulé

Supplément de 4,50%/pers.

Sélection du Chef 4

Fondue au chocolat
Supplément de 6,00 $/pers



